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Budete potrebovat

Udené braveové rolované plece
Udené rebro

Domaca klobasa

Bobkovy list Vitana

Domaca kysla kapusta

Susené hriby

Slivky

1 ks

1 ks
2 ks
3 ks
1 kg
300 gr

1 hrst



Cesnak 3 struciky

Priprava receptu

Ako prvé namocime do vody hriby. Do velkého hrnca dame udené
rolované plece, udené rebro, klobasy, bobkovy list a cesnak.

Varime, pokial maso nie je makké. Maso vyberieme, klobasu nechame
a pridame kapustu. Ak je kapusta velmi kysla, preplachneme ju.
Varime, kym nie je kapusta makka. Na zaver pridame hriby aj s vodou,
slivky a varime pokial hriby nie su uvarené.

Kapustnica je najlepsSia niekolkokrat ohriata. Pred podavanim do
kapustnice méZeme nakrajat maso a klobasu.

Bobkovy list



